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( marinara
| Tomatensauce San Marzano DOP,
Knoblauch,
frischer Basilikum

y B.00 ¢

( marglhnrita

| Tomatensauce San Marzano DOP,
Fior Di Latte Mozzarella,
frischer Basilikum

l( salami napoli

Tomatensauce San Marzano DOP,
Salame Napoli

By

I( prosciutto cottn )

Tomatensauce San Marzano DOP, I
Fior Di Latte Mozzarella,
| Prosciutto Cotto

Fior Di Latte Mozzarella,

» Prosciuttn e funghi | [

Tomatensauce San Marzano DOP,
Fior Di Latte Mozzarella,
Prosciutto Cotto, Champignons

satten 72 stunden
teigruhe!

Fior Di Latte Mozzarella,

| Tomatensauce San Marzano DOP,
Champignons

-

Tomatensauce San Marzano DOP,

Fior Di Latte Mozzarella,
bester Gelbflossenthunfisch,
Tropea Zwiebeln




Tomatensauce San Marzano DOP,
Fior Di Latte Mozzarella,
Sardellen, mini Kapern, Kalamata
Oliven, Knoblauch

Tomatensauce San Marzano DOP,
Fior Di Latte Mozzarella, gegrilltes
Gemiise, gerdstete Pinienkerne,
Knoblauch
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TRE

SUDLLER

HANDCEMACHTEM
GESCHMACK!

‘ I( nanrilninsa

\
| foresta nera
Tomatensauce San Marzano DOP, Schmand,
Fior Di Latte Mozzarella, Fior Di Latte Mozzarella,
Artischocken, Prosciutto Cotto, Brie, Schwarzwaélder Speck,
L Kalamata Oliven, Champignons )L Zwiebeln, Ei, Schnittlauch
- N\ [ - =
( guattro formaggi gennaro speciale
' Tomatensauce San Marzano DOP, Tomatensauce San Marzano DOP,
b Fior Di Latte Mozzarella, Fior Di Latte Mozzarella, |
| Gorgonzola, Taleggio DOP,

q gerducherter Provola,
L Parmigiano Reggiano

(, salsiceia e friarielli

Tomatensauce San Marzano DOP,
Fior Di Latte Mozzarella, Salsiccia fre-
sco, Friarielli broccoli napolitano, ge-
raucherter Provola, schwarzer Pfeffer
__/

o, e——

Gorgonzola, Spianata piccante,
|' Salsiccia piccante, 'Nduja,
Kalamata Oliven

Tomatensauce San Marzano DOP,
Fior Di Latte Mozzarella, Ananas,
Prosciutto Cotto

*Hinweis: Der Preis ist kein Tippfehler!
Wahnsinnspreis fiir Wahnsinn.




DONAPPETITD!

In Good we trust
— perfetto ist das Credo, genau wie der Belag. Mit Leoprint
auf dem Rand, San Marzano und Fior dilatte als Basis — tasty
as tasty can be. We love what we dough. Und das schmeckst
Du! Handgemachte neapolitanische Pizza — mit jedem Biss
hauchen Deine Geschmacksnerven ein kleines Madonna
Mia. Tutti perfetti, mit ganz viel Amore. Don Appetito!

Alle Pizzen kénnen im Laden zu den regulidren Offnungs-
zeiten abgeholt werden. Montag bis Donnerstag 11.30 -
14.00 Uhr, Freitag 10.00 - 18.00 Uhr. Grof3ere Bestellungen
bitte vorab anmelden. Lieferung bei Grofmenge méoglich.

Events mit mobilem Ofen und Pizzen sind méglich.
Weitere Informationen erhiltst du bei mir oder im Netz.
Vorbestellungen via WhatsApp: +49 15167 07 16 26

don gennaro | svenruf
friedrich-ebert-str. 92 | 78166 donaueschingen

pizza@don-gennaro.de | don-gennaro.de




